


Solo tienes que darles el último toque en cocina y servir. Una solución práctica para agilizar 
el servicio y sorprender a tus comensales.



ALBÓNDIGAS DE 
MERLUZA Y GAMBAS EN 

SALSA DE MARISCO

 500g/ud, 6 uds/caja



MENÚ 1 – TRADICIÓN 
NAVIDEÑA DE COCHINILLO 

ENTRANTE: Pastel de centolla
Todo el sabor del mar en un 
entrante elegante. 

NÚMERO DE COMENSALES: 3 

RESUMEN DEL MENÚ 

PRINCIPAL: Cuarto de cochinillo confitado al horno 
Crujiente por fuera y meloso por dentro. 

MENÚ 2 – 
NAVIDAD MARINERA

ENTRANTE: Gambas al ajillo
Un clásico que nunca falla. 

NÚMERO DE COMENSALES: 2 

RESUMEN DEL MENÚ 

PRINCIPAL: Albóndigas de merluza y gambas en 
salsa de marisco
Receta marinera de sabor suave lista para compartir. 



MENÚ 3 – NAVIDAD 
GOURMET DE TERNERA 

ENTRANTE: Croquetas de carabineros
Una propuesta gourmet que convierte el 
aperitivo en una experiencia diferencial. 

NÚMERO DE COMENSALES: 3 

RESUMEN DEL MENÚ 

PRINCIPAL: Costillar de ternera adobada confitada
Tierna y melosa cocinada lentamente para los 
momentos más especiales. 

MENÚ 4 – CENA INFORMAL 
PARA COMPARTIR 

ENTRANTE: Delicias de centolla al azafrán
Una combinación de sabores pensada para sorprender.

NÚMERO DE COMENSALES: 2 

RESUMEN DEL MENÚ 

PRINCIPAL: Costillar de cerdo a la barbacoa
Sabor intenso para compartir. 

Descubre nuestras propuestas para crear menús navideños llenos de sabor, 
combinando tradición, variedad y practicidad. Soluciones pensadas para facilitar 
el trabajo en cocina, agilizar el servicio y sorprender a tus comensales.




